
Kulinarische  
ARRANGEMENTS für Ihre Feier 

BUFFET, BRUNCH oder  

FINGERFOOD-CHARCUTERIE! 
Hier ein Auszug unseres Angebotes!  

Stellen Sie Ihr individuelles Mix & Match Arrangement  

aus unseren 5 beliebten Rubriken zusammen! 
Oder lassen Sie sich einfach von uns beraten!

Wir senden Ihnen gerne ein unverbindliches Arrangement Anbot zu!  

Wir nehmen Rücksicht auf Lebensmittel Intoleranzen und Allergien,  

kochen gerne vegan, vegetarisch und glutenfrei! 

Buffet ab € 48/Brunch und Fingerfood ab € 42 
 

Omas Küche 
+Traditionell gekocht,  

den Werten verbunden+ 
 

Vorspeisen 

Klassische Rindsuppe mit Frittaten 

Kartoffel Majoran Suppe 

Schinkenröllchen mit hausgemachter Gemüsefülle  

Omas Pikanter Liptauer & Ei Aufstrich mit Gebäck 

Rindfleischsalat mit Gemüse & Kernöldressing 

 
Hauptspeisen 

Gebackenes Schweinsschnitzel  

Gebackenes Mini Cordon Bleu v Schwein 

Gebackenes Surschnitzel   

Hausgemachte Mini Fleischlaberl vom österr. Bio Rind  

Rostbraten in Zweigeltsoße mit Thymian Kartoffel  

Hausgemacher Spinat Schafskäsestrudel  
Brösel Karfiol mit Wurzelgemüse 

Schinkenfleckerl „Oma Art“ mit Käsekruste  

Gebackene Champignons & gebackener Emmentaler  
***** 

Als Beilage empfehlen wir unseren Kartoffelsalat- 

wir machen ihn wirklich noch selbst!  
Auch sehr beliebt: Kartoffel Majo Salat-köstlich! 

Natürlich stehen Ihnen weitere traditionelle Beilagen 

wie  Bratkartoffel oder Reis zur Verfügung!  
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Veggie Love 
+Wir lieben Gemüse und achten auf Ressourcen! 

Wir kochen frisch und verwenden keine 

Convenience Produkte! 
 
 

 

 

Vorspeisen 

Karotten Kokos Suppe (vegan) 

Süßkartoffel Ingwer Suppe (vegan) 
Brötchen mit Karotten Chili Gervais (vegan)  

Röstbrot mit Humus & Roter Rübe (vegan) 

Hüttenkäse mit Karfiol Crumble,  
Petersilie & Brotwürfel 

Avocado Tatar mit Rucola & Erdbeeren (vegan)  

Gebratene Pflaumen mit veganer Frischkäsefülle  
Linsensalat mit Endivie & Mandarine (vegan)  

Salat mit gegrilltem Gemüse & Blue Cheese  
 
 

 
 

Hauptspeisen  

Hausgemachte Gemüseröstinchen  

im Sesammantel (vegan) 
Buntes Röstgemüse mit Nüssen & Datteln (vegan)  

Vegane Auberginen Kartoffel Törtchen  

mit Gemüsesalsa 

Veganes, mediterranes Gemüse Ratatouille  
Pastinaken im Kräuterbackteig mit Schnittlauch Dip 

Veganes Linsen Gemüse Kokos Curry mit Quinoa 

Kartoffel Zucchini Bällchen mit Joghurt Minz Dip 
Veganer Burger mit Sprossen & Pilzen 
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Meeresbrise 
 

+Fisch & Meer!-was will man mehr 😊+ 

 

Vorspeisen 

Hausgemachter Thunfisch Apfel Aufstrich 
Hausgemachtes Räucherlachs Mousse  

mit Sherry Tomaten 

Lachstatar mit Mandarinen & Limetten Majo 
Garnelencocktail mit Gurke & Ei im Glas 

Salat mit gegrillten Garnelen  

& Zitronenjoghurt Dressing 

Kartoffel Muffins 

mit Forellenkaviar, Preiselbeere & Rucola 

Palatschinken Wraps mit Räucherlachs & Blattspinat  

 

 
 

Hauptspeisen 

Gebratenes Zanderfilet mit Petersilienkartoffel  

Gebackenes Kabeljau Filet mit Kartoffel Majo Salat 
Rotbarsch im Sesammantel 

mit Wildem Reis & Zucchiniragout 

Hausgemachte Fischlaibchen 
mit Kräuterkartoffel & Babykartotten 

Gebratenes Forellen Filet 

mit Fenchel Pastinaken Gemüse & Kartoffelstampf  

Pasta mit Lachs & Dillsauce 

Pasta mit Garnelen in Zitronenkokossauce  
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Aus aller Welt… 
+ein bunter Mix beliebter Köstlichkeiten+ 

 

 

Vorspeisen 

Klassische Minestrone (vegan) 
Mais Suppe mit Popcorn (vegan) 

Currysuppe mit Hühnerfleisch & Fisolen 

Klassisches Beef Tatar 

Bruschetta mit Tomate, Rucola & Grana 
Prosciutto Röllchen  

mit Mozarella & Basilikumpesto 

Gegrillter Schafskäse im Speckmantel  
auf Blattsalat 

Couscous Salat mit Gemüse & Nüssen (vegan) 

Tortilla Pizza mit Prosciutto & Mozarella 
 
 

Hauptspeisen 

Mediterranes Grillgemüse mit Tsatsiki & Oliven 
Veganes Gemüse Kokos Curry 

 mit Ananas & Bratkartoffel  

Cheese Burger 

Pulled Pork Burger 

Gegrilltes Hühnerfilet im Prosciutto Mantel  

mit Rosmarinkartoffel 

Rotes Hühner Curry mit Ananas & Basmati Reis  
Fish & Chips & Dips  

Pikantes Fisch Curry  

 mit Gemüse & Tomaten Reis 
Pasta mit hausgemachtem Kräuterpesto 

 

 

“Feiern wie im Wohnzimmer” 

www.bunt.at  



  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

süßer Abschluss 
 

+Torten… und andere Desserts können gerne 
mitgebracht werden.  

Wir wissen dass es viele gibt die gerne backen  ☺+ 
 

 
 

 

***** 

 

Falls nicht-hier eine Alternative…alles hausgemacht!  
 

Palatschinken mit Marillenmarmelade 

Powidl Palatschinken mit Mohnbutter 
Gebackene Apfelringe mit Zimt & Zucker 

Heidelbeer Kuchen 

Karotten Nuss Kuchen (vegan) 
Apfelstrudel im Glas (vegan) 

HImbeer Tiramisu im Glas 

Cheese Cake, New York Style 

Schokolade Mousse – hell oder dunkel 
Mango Topfen Creme mit Datteln & Nüssen 

Orangen Thymian Panna Cotta mit Kokosmilch 

(vegan) 
Klassisches Panna Cotta mit frischen Früchten 
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****Auszug Getränke**** 

Prosecco /Prosecco D.O.C 
0,1l  € 4/ 0,1l € 5,50  

Prosecco Mandarine/Prosecco Limoncello 
0,1l  € 4,50/ 0,1 l € 5,50  

 
 

*BUNT Kreationen* 
 

Pink Grapefruit Sprizz  
  Ananas Kokos Sprizz   

  Erdbeer Minze Sprizz   

 Wachauer Rosmarin Sprizz 
       Limoncello Minze Sprizz  

       Hugo Black Berry Sprizz  

je € 6,50 
*** 

Hugo Rose Sprizz € 6,50 
Orange Lillet Sprizz € 7  

 
 
 

Weisser Spritzer 

 0,25l € 4,50 
 

 

Österreichische Qualitätsweine 
Der Gollenz Grauburgunder Fl. 0,75    € 30 

Weinwurm Roter Muskateller Fl. 0,75 € 30 
 

Wein des Monats 
wechselndes Angebot - verschiedene Winzer 

 
 

Bio Grüner Veltliner, Gelber Muskateller,  
Welschriesling, Sauvignon Blanc 

Zweigelt Reserve DAC, Blauer Zweigelt,  

Heideboden Cuvee 
Fl. 0,75l € 27 

 

 

Österreichisches FASSBIER 
wechselndes Angebot 

 

0,3l € 4,50 / 0,5l € 5,50 
++++++++ 

 

Gin Tonic /Wodka Juice 
Bacardi Cola/ Campari Orange 

je € 7  

 

BUNT …hier fühlst Du dich wohl 
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Kaffee 
Espresso/Kleiner Brauner € 3 

Melange/Verlängerter € 4,50 
Großer Brauner/Doppelter Espresso € 5 

Caffe Latte € 5,50 
 

Bio Tee von pukka 
     

als “Tea for One” serviert € 4,50 
 

 

 

 

Alkoholfreie Getränke  
 

Apfelsaft, Cranberrysaft,  

Birnensaft, Marillensaft 
0,5l € 7 

Holunder, Himbeer gespritzt  

0,5l € 5 
   

Mineralwasser, 0,75l, € 7 

Sodawasser, 0,25l, € 1,50   

“Feiern wie im Wohnzimmer” 
www.bunt.at 
 

 
Stand: 06/25  
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